
Menu’  Cenone di Capodanno 2009

Serata con Musica
Aperitivo di Benvenuto 

Antipasti
Strudel con bocconcini di merluzzo , patate sfoglia e mozzarella di bufala

Timballino di fregala ai frutti di mare
Moscardini ubriachi

Crostata salata con ricotta di capra
Prosciutto di Praga e Filettino alle mele verdi in insalata

Primi Piatti
Ravioli di branzino ai sapori dell’orto

Pasta al ferro con scarola , luganega e guanciola
Secondi piatti

Turbanti di sogliola in crema di cavol fiore 
carote  wichi

Maialino croccante al mirto 
Rolle di petto di pollo ai semi di lino e favette

Cotechino e lenticchie
Patate al rosmarino

Cestino di frutta di Stagione
Dessert

Tortino di cioccolato con panna marzapane e torroncino

Vini
Vino Rosso , Morellino di Scansano

Vino Bianco , Vermentino
Spumante

Acqua naturale minerale ,Caffè e digestivi
Prezzo € 90,00
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